
MENUS  
Du 2 au 8 juin 2025 

 
             

 DEJEUNER       DINER 
 
Lundi          
Melon        Potage de légumes 
Bœuf bourguignon      Gratin de légumes aux lardons 
Carottes et macaronis     Chanteneige 
Tomme       Fruit au sirop 
Yaourt aux fruits         
 

Mardi          
Pâté de campagne      Potage poireaux-pommes de terre 
Filet de poisson, sauce beurre blanc   Lasagnes de légumes 
Ratatouille niçoise et semoule    Boursin 
Camembert       Crème vanille 
Fruit         
 
Mercredi          
Tomate vinaigrette      Potage St-Germain 
Sot l’y laisse à la crème     Risotto au poulet 
Petit-pois, carottes       Mimolette 
Munster        Liégeois à la vanille 
Chou chantilly       
 

Jeudi          
Salade de champignons     Crème de potiron 
Tripes à la mode de Caen     Salade au lard 
Pommes de terre, duo de carottes   Vache qui rit 
Brie        Mousse de marron 
Fruit         
 
Vendredi         
Œuf dur mayonnaise     Potage choisy 
Filet de poisson, sauce armoricaine   Omelette épinards-ricotta 
Courgettes et riz créole     Petit-louis 
Tartare       Riz au lait 
Fraisier        
 

Samedi         
Pâté en tête       Bisque de homard 
Paupiette de lapin      Pain de thon, sauce tomate 
Poêlée de légumes villageoise    Salade verte 
Cantal        Kiri 
Fruit        Flamby caramel 
 
Dimanche          
Asperges, sauce mousseline    Crème de volaille 
Veau de la Pentecôte     Boudin blanc 
Chou ramanesco      Purée de 3 légumes 
Pont-lévêque       Saint-môret 
Eclair au chocolat      Compote 
 
Menus sous réserve de modification    

 
 



MENUS 
Du 9 au 15 juin 2025 

 
             DEJEUNER       DINER 
 
Lundi          
Terrine d’avocat au crabe     Potage de légumes 
Rôti d’agneau au thym     Brandade de morue 
Tomates provençales, flageolets    Salade verte 
Roquefort       Petit-suisse  
Suprême poire-caramel     Crème vanille 
 
Mardi          
Poireau vinaigrette      Potage poireaux-pommes de terre 
Filet de poisson, sauce citron    Cervelas obernois 
Epinard à la crème, riz pilaf    Endives grillées 
Babybel       Faisselle 
Fruit        Pêche au sirop 
 
Mercredi          
Rillette de poulet, cornichon    Potage de légumes 
Estouffade de bœuf      Omelette au fromage 
Haricots-beurre, coquillettes    Salade verte 
Chèvre       Bleu 
Gâteau à l’ananas      Banane  
  
Jeudi          
Chou-fleur vinaigrette     Crème de champignons 
Poulet rôti       Roulé de jambon, macédoine 
Haricots verts, potatoes     Camembert 
Edam        Crème praliné 
Fruit  
 
Vendredi           
Salade de betterave rouge     Potage de courgettes 
Aile de raie, sauce câpres     Ravioli 
Brunoise de légumes, Boulghour    Vache qui rit 
Gruyère       Semoule au lait 
Eclair au chocolat       
 
Samedi          
Salade de concombres     Potage crécy 
Tête de veau ravigote     Œuf dur florentine 
Légumes du pot, purée de carottes   Soignon 
Coulommiers       Œuf au lait 
Pomme cuite  
 
Dimanche         
Coquille Saint-Jacques     
Sauté de kangourou au poivre     Potage cresson 
Poêlée de légumes, purée pommes de terre  Hachis Parmentier 
Munster       Yaourt 
Rosace vanille exotique     Compote  
 
Menus sous réserve de modifications      

 



 

MENUS 
Du 16 au 22 Juin 2025 

 
             

 DEJEUNER     DINER   
 
Lundi          
Tomate vinaigrette      Potage de légumes 
Filet de poulet à la crème      Crêpes au jambon 
Petit-pois, carottes      Salade 
Fromage       Faisselle 
Crème au chocolat      Fruit au sirop 
 
Mardi          
Pâté foie, cornichons     Velouté de tomates 
Saumonette en matelote     Rillette-rosette 
Courgettes et pois cassés     Pomme de terre au beurre 
Tomme blanche      Boursin 
Fruit au sirop       Fromage blanc au fruit 
 
Mercredi           
Concombre à la feta     Potage de légumes 
Couscous royal      Gratin de chou-fleur au jambon 
Tomates provençales et gratin dauphinois  St-Paulin 
Camembert       Novly caramel 
Tarte aux pommes       
 
Jeudi           
Saumon mayonnaise     Potage Crécy 
Filet mignon de porc au miel    Pané de fromage 
Beignet de chou-fleur, riz pilaf    Salade verte 
Chèvre       Mini brun 
Fraise chantilly      Riz au lait 
        
Vendredi          
Œuf mimosa       Potage poireaux-pommes de terre 
Filet de poisson, sauce câpres    Steak haché de poulet 
Brunoise de légumes, pomme de terre   Endives braisées 
Cantal        Chanteneige  
Far breton       Mousse au citron 
 
Samedi          
Melon         Potage de légumes 
Saucisses de Toulouse     Quiche à l’oignon 
Carottes et lentilles      Salade 
Coulommiers       Société crème 
Fruit        Crème caramel  
 
Dimanche           
Avocat au thon      Crème de champignons 
Lapin à la moutarde      Pâtes au poulet 
Saisifis, pommes de terre sautées   Carré ½ sel 
Boursin       Compote  
Bavarois aux fruits rouges  
 
Menus sous réserve de modification     



 

   
 

             DEJEUNER      DINER 
 

Lundi           
Salade niçoise       Potage de légumes 

Blanquette de veau      Lasagnes bolognaises 

Légumes du pot et riz      Kiri 

Selles sur Cher      Yaourt aromatisé 

Liégeois au café       

 

Mardi           
Andouille de vire      Potage Dubarry 

Filet de saumon, sauce beurre blanc    Tomates farcies, riz 

Epinard à la crème, pommes de terre vapeur   Brie 

St-Paulin       Crème dorée 

Fruit         

 

Mercredi           
Concombre à la crème     Potage de courgettes 

Petit salé, sauce moutarde     Omelette reblochon 

Lentilles, carottes      Salade verte 

Boursault       Vache qui rit 

Flan pâtissier       Semoule au lait 

 

Jeudi           
Melon        Crème de potiron 

Moules marinières      Gratin de courgettes au boeuf 

Céleri, potatoes      Yaourt 

Camembert       Compote 

Fruit   

 

Vendredi          
Salade de carottes      Potage de légumes 

Filet meunière       Quiche lorraine 

Fondue de poireaux, boulghour    Salade 

Bleu        Boursin 

Chou à la crème      Mousse de marron 

 

Samedi          
Tomates basilic      Potage cresson 

Boudin noir       Hachis Parmentier 

Marmelade de pommes, purée de pdt   Petit-suisse 

Tartare        Pomme cuite 

Fruit       

 

Dimanche           
Terrine  de poisson      Crème de volaille 

Rôti de veau, sauce chasseur     Jambon blanc 

Fagot haricot-verts, pommes noisettes   Purée de pommes de terre 

Maroilles       Faisselle 

Printanier       Yaourt mixé aux fruits 
 

  Menus sous réserve de modifications      

 

MENUS 
Du 23 au 29 juin 2025 


