
Menus du 15 au 21 décembre 
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Rôti  de veau aux champignons
Brocolis,  pommes noisettes

Chèvre
Bavarois

Bisque de homard
Quiche à l ’oignon

Salade verte
Faisselle
Compote
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DEJEUNER DINER
Terrine de saumon

Rôti  de porc
Lenti l les,  carottes

Fromage
Liégeois vanil le

Potage de légumes
Nuggets

Pâtes
Boursin

Yaourt aromatisé

Mousserel le aux 3 saveurs
Corolle poisson au roquefort

Tomate gri l lée, pommes vapeurs
Munster

Mousse au chocolat

Champignons à la grecque
Sauté de kangourou
Poêlée de butternut

Emmental
Entremets poire-caramel

Céleri  rémoulade
Sauté de chapon 
Légumes du pot

St-Nectaire
Clémentine

Ballotine de dinde forestière
Fi let de poisson

Ratatouil le,  semoule
Comté

Douceur fruits rouges

Macédoine mayonnaise
Boulettes de boeuf

Haricots secs à la tomate
Camembert

Fruit

Potage dubarry
Bouchée de fruits de mer

Carré frais
Crème aux oeufs

Velouté de tomates
Lasagnes au saumon

P’tit  louis
Crème dessert

Potage de légumes
Boudin blanc

 Gratin aux truffes
Emmental
Riz au lait

Potage de lenti l les
Pâté en croûte de canard

Salade verte
Mini  cabrette

Banane

Crème de volai l le
Jambon gri l l ,  sauce madère

Purée de pdt
Fromage blanc

Pruneaux au vin



JE
U
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I

Salade méli-mélo
Sauté de porc à la bière

Purées de pdt et carottes
Chaource

Clémentines

Foie gras et sa garniture
Rôti  de poulet farci  aux mori l les

Crumble de légumes
Brie de Melun

Caprice clémentine-bergamot

Potage de légumes
Boudin blanc

Mousseline butternut,  gratin
Cheddar à la truffe

Boule vanil le exotique

Potage potiron
Pâté en croûte de pintade

Salade
Tartare

Yaourt aromatisé

Terrine de poisson
Fondant de volai l le
Poêlée gourmande

Selles-sur-cher
Opéra

Soupe de poisson
Jambon blanc

Purée de pommes de terre
Petit-suisse

Mousse de fruits

Ril lettes de canard-cornichon
Filet de poisson

Epinards à la crème, pdt
St-Félicien

Liégeois vanil le

Salade Alaska
Boulettes d’agneau

Tomates gri l lées,  r iz  pi laf
Délice calvados

Salambo

Potage crécy
Omelette

Galette de pommes de terre
Faissel le
Banane

Potage de légumes
Gratin poireaux-saucisses et

pommes de terre
Brebicrème

Crème dessert  vanil le

Menus du 22 au 28 décembre 
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Riz niçois

Saucisses de Toulouse
Lenti l les,  carottes

Langres
Brunoise de fruits

Potage de légumes
Feuil leté St-Jacques

Endives braisées
Petit-suisse

Chocolat l iégeois

Ballotine de chevreuil
Fi let  de poisson

Ratatouil le niçoise, semoule
Ossau-Iraty

Tourbil lon poire-caramel

Velouté de champignons
Lasagnes bolognaises

Carré frais
Fruit  au sirop


