-~ Menus du 13 au 19 avril

™" -~ DEJEUNER . DINER
»® Maquereaux moutarde b Potage de légumes
Sauté de porc Tartiflette, salade
Salsifis, haricots blancs Samos
Soignon Créme caramel
9 L Liegeois de fruit )
f ( Rillettes N Potage dubarry
= Filet de poisson Quiche lorraine
< Duo de courgettes, sarrasin Salade
= Cantal Brie
.\ Beignet choco-noisette )| Pomme cuite caramel
. ; N[
5 Carottes rapées'mimosa Soupe aux choux
& Couscous royal Lasagnes bolognaises
o5 Camembert Chanteneige
F 2 Fruit Panna cotta
N AN
4 . R N [
Concombre a la creme , .
, ! Velouté de champignons
= Poulet sauté basquaise . .
= i ' Tomates farcies, riz
= Haricots beurre, pdt :
= Tartare
St-Albray
. . . Compote
\  Brioche creme anglaise JAN
A [ Champignons a la grecque [ Potage de légumes
E Saumon, sauce estragﬁ Quenelles
: Gratin pdt provencale Purée de 3 légumes
N Cantal Mini cabrette
U Tarte fraise J\_ Fromage blanc au fruit
( [ Salade d’endives e
r . Potage de courgettes
a Langue, sauce piquante ol I .
w Bouchées a la reine
s Carottes, pommes de terre
5 Tomme blanche Samos
i Liégeois vanille
- Fruitd 7 L
= ( Avocat-surimi R
E - Potage de cresson
O Ro6ti d'agneau aux herbes ‘ol £
> ) ] Raviolis au fromage
< | Fondant champignons, gratin F@MagR blanc
= Boursault ,
[a) Compote

\_ \ Salambo JAS




Menus du 20 au 26 avril

DEJEUNER p DINER
4 v h
) .Salade pdt-hareng.s Potage de légumes
g Roti de. porc, sauce dl'able PitciilRE -
S Haricots verts,purée Pefitesuisse
Camembert Salade de fruits
. Yaourt mix fruits JAN
(7 Paté de campagne ([ ]
Poi . Potage poireaux-pdt
o ) o Endives au jambon
% Epinards, semoule TR i
= Bleu d'Auvergne A g .
Far bret Creme dessert vanille
N ar breton JAN
4 4 W
= Salade de tomates Potage crécy
. Cassoulet Quiche aux poireaux
é:i Coulommiers Six de Savoie
= Fruit Mousse de marron
- \ y €
( ([ Salade perles marines ([ Creme de tomatas
_ Sauté de veau marengo .
) . . Ch'tiflette
> | Haricots beurre, coquillettes .
L St-Paulin Faisselle
Millefeuill Semoule au lait
L L illefeuilles JAN
/_ [ Mortadelle, rosette [ Potage au pois
0 Filet de poisson Cordon bleu
é St-Nectaire Yaourt
9 L Chocolat liegeois L Pomme caramel
(- [ salade strasbourgeoise N A .
. . Creme de champignons
a Foie de volaille . .
i | Tomates farcies, riz
s Duo de carottes, purée .,
< Carré 2 sel
0 Cantal R . .
Eruit Liegeois de fruits
_\ rul P %
4 4 . N[
. Saumon fumé Créme de volaille
o Roti de lapin Jambon blanc
< Salsifis, pommes noisettes Purée pdt au fromage
& L Paris-Brest A Compote




Menus du 27 avril au 3 mai

DEJEUNER \ DINER
a ) . R < )
Terrine de poisson Potage de légumes
g Saucisse de Tou.louse Bethis Parmentier
5 Carottes‘, lentilles Kiri
Chevre Créme caramel
= Liégeois vanille ) J
B
Y Avocat aux crevettes h @ : )
p  Faa Créme de tomates
3 ; J Quiche lorraine
o Ratatouille, semoule s
e Soignon
Tomniggblai: S8 Poire chocolat
B Cookie A >
4 h £ i)
= Carottes rapées Potage crécy
% Choucroute garnie Boulette de boeuf, pates
5 Camembert iH Samos
= Fraises © 2 Fromage blanc aux fruits
> — <
Paté de téte, cornichons Potage Dubarry
_ Emincé de kebab . ,
o .. . 3 .« Tourte jambon-comté
2 Tajine de légumes, miel £ Petit-suisse
- Camembert 4 g . .
.. ) o i Fruit au sirop
L Liégeois de fruits | 9 ' )
A X : it
~ 4 Saumon mayonnaise ( Potage de légumes )
g Confit de canard Croc fromage
2 Fondant champignons; pdt Endives braisées
g Fourme d’Ambert Carré frais
L Forét noire &4 Novly chocolat )
- N ~
Oeuf dur mayonnaise Potage pois
5 Andouillette aux oignons | Steak de poulet
<Et Haricots beurre, pdt Brunoise de légumes
%) Livarot | Leerdammer
Fruit Petit-suisse aux fruits
. Tomate antiboise 1 Créme de champignons
5 Ro6ti de veau Jambon grill
= Gratin printanier, flageolets Purée pommes de terre
% Selles Chanteneige
L Gateau p0|re-choc?lat = A Compote )
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