
Menus du 27 avril au 3 mai
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Rôti  de veau
Gratin printanier,  f lageolets

Selles
Gâteau poire-chocolat

Crème de champignons
Jambon gri l l

Purée pommes de terre
Chanteneige

Compote
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DEJEUNER DINER
Terrine de poisson

Saucisse de Toulouse
Carottes, lenti l les

Chèvre
Liégeois vanil le

Potage de légumes
Hachis Parmentier

Kiri
Crème caramel

Avocat aux crevettes
Poisson du jour

Ratatouil le,  semoule
Tomme blanche

Cookie

Carottes râpées
Choucroute garnie

Camembert
Fraises

Pâté de tête, cornichons
Emincé de kebab

Tajine de légumes, miel
Camembert

Liégeois de fruits

Saumon mayonnaise
Confit  de canard

Fondant champignons, pdt
Fourme d’Ambert

Forêt noire

Oeuf dur mayonnaise
Andouil lette aux oignons

Haricots beurre, pdt
Livarot

Fruit

Crème de tomates
Quiche lorraine

Soignon
Poire chocolat

Potage crécy
Boulette de boeuf,  pâtes

Samos
Fromage blanc aux fruits

Potage Dubarry
Tourte jambon-comté

Petit-suisse
Fruit  au sirop

Potage de légumes
Croc fromage

Endives braisées
Carré frais

Novly chocolat

Potage pois
Steak de poulet

Brunoise de légumes
Leerdammer

Petit-suisse aux fruits



Menus du 4 au 10 mai 2026
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Sardine à l ’huile

Sauté de porc au cidre
Purée de pdt-carottes

Camembert
Entremets pistache

Potage de légumes
Chou farci

Petit-suisse
Fruit  au sirop

Concombre vinaigrette
Filet de poisson

Aubergines gri l lées, semoule
Bleu

Flan pâtissier

Carottes râpées mimosa
Boeuf bourguignon

Duo de carottes, coquil lettes
Coulommiers

Fruit

Tomates vinaigrette
Cordon bleu

Poêlée de légumes
Chèvre

Chou à la crème
Asperges, sauce mousseline

Mignonnette de poulet
Petits pois,  carottes

Maroil le
Tartelette à la fraise

Salade méli-mélo
Crépinette de dinde

Courgettes, haricots blancs
Livarot

Fruit

Terrine de St-Jacques
Râble de lapin

Salsif is,  pommes lyonnaises
Ste-Maure
Paris-Brest

Potage crécy
Cannelloni

Boursin
Crème dessert

Crème de champignons
Boudin blanc 

Purée 3 légumes
Comté

Compote

Potage de légumes
Gratin de pâtes, jambon

Petit-suisse
Pomme cuite

Velouté de potiron
Ril lons

Pommes de terre sautées
Kiri

Crème café

Potage de légumes
Gratin de chou-fleur,  lardons

Vache qui r it
Liégeois chocolat

Potage de cresson
Quiche au thon

Salade
Samos

Yaourt aromatisé



Menus du 11 au 17
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Céleri  rémoulade

Palette de porc à la diable
Haricots plats,  lenti l les

Chanteneige
Liégeois de fruit

Potage de légumes
Omelette parmentière

Kiri
Fromage blanc aux fruits

Poireaux vinaigrette
Filet de poisson

Petits légumes, r iz
Camembert

Cake crème anglaise

Salade landaise
Paupiette de veau

Carottes, f lageolets
Emmental

Fruit

Salade de betterave
Lasagnes bolognaises

Comté
Tarte aux pommes

Ril lettes du Mans
 Filet de poisson

Ratatouil le,  semoule
Tomme blanche

Saint-Honoré

Taboulé
Andouil lette à la moutarde

Brunoise de légumes,haricots
St-Paulin

Fruit

Cassolette de poisson
Canard au navet

Gratin dauphinois
Bleu

Tropézienne

Crème d’endives
Gésiers de volail le confits

Pommes de terre persil lées
Cantadou

Cocktail  de fruits

Potage crécy
Crêpe aux champignons

Tomates gri l lées
Soignon

Crème dessert

Potage de poireaux
Tarte chèvre-tomates

Salade 
Roquefort

Semoule au lait

Velouté d’épinards
Gratin de chou-fleur

Boursin
Panna cotta

Potage de légumes
Brandade de morue

Petit-suisse
Crème dorée

Potage de cresson
Hachis parmentier

Salade
Yaourt

Compote
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