Menus du ler au 7 juin

DEJEUNER DINER
7 A >
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= Sot | y Ialss.e ala creme Endives au jambon
§ Petits pois, carottes Chanteneige
Tomme Fruit au sirop
N \ Yaourt mix fruits AN ¥,
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Paté de campagne .
. . Potage poireaux-pdt
Filet de poisson .
= i Lasagnes de léegumes
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Créme chocolat /
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MENUS DU 22 AUZ8 JUN

DEJEUNER DINER
e Salade nicoi N ([
alade nigoise Potage de légumes
g Blar\quette de veau Endives au jambon
5 Léegumes du pot Kiri
Selles Yaourt aromatisé
N L Liegeois café J Y,
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