MENUS

Du 26 octobre au 1¢r novembre

Déjeuner Lundi
Taboulé Potage de 1égumes
Roti de dinde a la créme Boudin blanc
Petit pois/carottes Purée 3 légumes
Livarot Fromage
Liégeois au chocolat Créme dessert

Poireaux vinaigrette Potage au potiron
Filet de poisson, sauce Bordelaise Risotto de poulet
Epinards a la créeme/PdeT vapeur Salade
Camembert Boursin
Tarte aux pommes Fruits au sirop

Salade PdeT-harengs Potage poireaux/PdeT
Blanquette de veau Lasagne bolognaise
Riz/légumes au pot Chanteneige

Bleu d’ Aubergne Poire cuite au caramel
Fruit
Jeudi
Paté de campagne Potage de 1égumes
Palette de porc sauce moutarde Tortillas
Panais/lentilles Flan de patates douces
Babybel P’tit Louis
Liégeois aux fruits Fromage blanc aux fruits
Céleri remoulade Potage de courgettes
Filet de poisson sauce citron Quiche a I’oignon
Riz a ’Espagnole Salade
Mimolette Tartare
Fruit Compote
Salade betteraves/carottes Potage de poisson
Ragout de la sorciére Cannelloni
Purée de patates douces Petit Suisse
Brie de Meaux Duo d’agrumes

Patisserie d’Halloween

Dimanche
Terrine de canard e Yo o
Jambonnette de poulet confite ;
Gratin dauphinois/haricots plats
Comté
Tourbillon poire caramel

Créme de volaille
Jambon blanc
Purée PdeT au fromage
Faisselle
Yaourt aux fruits mixés

Menus sous réserve de modifications



Menus du 2 au 8& Novembre 2026

Midi sorr
Sala.de de lentilles Potage de légumes
Crépinette de pore @ratin pdt-lardovs-fromane
Tomate grillée, flageolets P 2
Fromage
Fromage

Liégeois vanille

Créme desser+

Wacédoive

. . . tane créc
Filet de poisson a l'oseille (Lh:— ?ﬂ&ga salqa Je
Mardi Epinards, pommes de terre B +—so;isse
Emmental Compote
Wadeleine, créme anglaise P
illettes de poulet
® Poule au P;_ Potage de légumes
. P . Quiche lorraive, salade
Mercredi Légumes du pot, riz ® Cabrette
Brie |
. g awa-cotta
Froit | ¥ °
Ba-i"-l-amdve ronje Créwme de tomates
Saunté de veau . .
) . ¥ R Towmates farcies, riz
Jeudi Haricots verts, pates Fourme d Ambert
Camewmbert . .
Wousse au chocolat FHUiT o Sikep
Terrine de gibier Potage de Iégumes
Filet de poisson sauce citron Owmelette
Vendredi Blettes et boulgour Endives braisées
Rogquefort Faisselle
Patisserie Sewoutle au lait
Poireaux vinaigrette Potage Dbarr
. (e Y
Filet de poulet .
: . ates bol
Samedi Carottes, petits-pois e GSBD;:;?:MS%
BIG.M Liégeois chocolat
Fruit
Terrive de wmaduereaun .
4\ ) s Velouté d'asperges
Souté de canard a l'orange Hachis Parmentier
Dimanche Gratin dauphinois, flan champigvons Petit-Suisse
Chévre .
Privtannier Compote passion

Menus sous réserve de modifications




Menus du lundi 9 au 15 Novembre 2026

Cuisse de pintade

Midi Soir
Terri
errine de campague Potage de léqumes
Lundi Sauté de porc Canvellonis
Pommes de terre, haricots verts
Tomme Fromage
. (7 £55€
Fromage blane aux fruits Créme dessort
Champignons A la grecque Créme d'endives
Mardi Saumonnette matelotte @ratin de légumes aux lardows
£’ Ratatouille, semoule Emmental
Pout 'Evéque Fruit Riz au lait
Mercredi
Jour férié Fole gras et sa compotée

Potage au potiron

Pdt grewailles, haricots verts . Sl Rl
] Kiri Compote
Eclair an café
Duo de saucissons ail et sec ?OM.I@G i I.é Jumes
poulet roti Quiche a l'cignon
Jeudi . . Salade
Brocolis, pdt ruisselées Tartare
bert i+ . .
Camemse Fru Fruit an sirop
Céleri rémoulade .
Polsson V;:‘;DW Créme de champigvouns
Vendredi Riz. & l'espaguol Lasagnes 4 la bolognalso
St Alvra Vache qui rit
Tarte rlnub:rba Yaourt mixé fruits
Terrine de légumes Potane E
Boudin vioir, purée de pommes v d 490 Tsan
Samedi Purée de pommes de terre Giratin de pates, jambon, fromage
Wans+ Petit-suisse
_:::_':r = Liégeois de fruits
Salade de gésiers Créme de volaille
Sauté de lapin aux proaveanx | Bradade de worve
Dimanche Salsifis, pommes de terre
Chevre g A~ Salade
Paris-brest J10 fﬁ Compote
aris-ores [ Bon appétit »




